FERMENTADO EN TINAJA

INFORMACION TECNICA

Hacienda del Abuelo fue fundada en 1921 por Don José Santos
Zegarra Hinojosa y se encuentra ubicada en el Valle de Vitor a
1244 m.s.n.m., situado en el kilémetro 955 de la Carretera
Panamericana Sur a 63 km de Arequipa.

FORMATO
750 ml
ANO

2023

ORIGEN

Valle de Vitor 1,244 msnm,
Arequipa, Peru

AMERICA
DEL SUR
«

CEPA
100% Uva Negra Criolla

DATOS DE PRODUCCION

Cosecha realizada en el mes de abril, fermentacidn
desarrollada en tinajas en contacto con las pieles
durante todo el proceso fermentativo, solo con
levaduras nativas, propias de la uva y finalizando
con la fermentacion malolactica.

LINEA DE PRODUCTO

Vino Patrimonial

GRADO DE ALCOHOL
13.5%

NOTAS DE CATA

Vista: Color rojo rubfi

Nariz: Frutado, ciruela, mermelada de mora.

Boca: Redondo con taninos amables y recuerdos a
frutos rojos.

FOB
USD 5.13
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Vifiedos Flor de Maria S.A.C R.U.C. 20601961203.
Envasado y comercializado por HDA CORP SAC.
Registro sanitario P4401722N/DAVNFO
Normativa vigente

Rotulado NTP 210.027 211

Norma Técnica Peruana. Bebidas Alcohdlicas.



